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Kdyz jsem pfijel do Afriky
potkal jsem tam trpasliky
radsSi rychle odjedu

nez si mne daj k obédu

Vojta Kristof, 4. trida

Je jeden chlapek z Asie
a ten se kazdou chvili umyje.

Chodi se myt k fece jménem Ganga,

jednou mu tam uplavaly tanga.
Tomu chlapkovi z Asie.

Klara Stiborova, 4. trida

Na Slovensku je moc hezky
rozumime si i Cesky.

Maji tam i krasné hory,
zvifata si tu stavi nory.
Rysi, vici, medvédi,
nastésti o nas neveédi.

Laura Brzobohata, 4. tiida

Znam jednoho chlapka z Ciny;,
ten se rad obklopuje viny.

A kdyz se pofadné opije,
vSechno na sebe vylije.

Ten chlapek z Ciny.

Stepan Storek, 4. trida

POEZIE

Muj kamarad z Finska
vzal si s sebou Vincka
Vincek je mé prasatko
hebké jako kuratko

Matéj Sumec, 4. tiida

Ogaii z Peru
radi sa peru

Janek Holis, 4. trida

Jeden déda z Aruby
nosil trenky naruby

a proto ma dva holuby
ten déda z Aruby

Kldra Zantova, 4. tiida

Dédecek z Chile
ohrival si filé

Janek Holis, 4. trida

Jeden dédek z Cadu
nabilil si bradu
nabilil ji proto

Ze mu délaj foto

David Licko, 4. trida



Viktorka Sumcova, 2. tiida

Vitek Mares, 1. tiida
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DETI

Jmenuji se Oksana, jsem z Ruska, je mi 12 let.

Prijela jsem k vam na vystoupeni. Chtéla jsem do vlasu kytky, pani z kvétinarstvi mi
nabizela nitky. Chtéla jsem ji to vysvétlit, ale ona mi nerozuméla. Celou hodinu jsem
ji ukazovala na karafiaty. Ona ale pofad nechapala. Nakonec jsem ji ukazala svUj ka-
pesni slovnik. Slovo karafiat vSak ve slovniku nebylo.

Nast&sti chvili poté se tam objevil fousaty pan, ktery byl z Ceské republiky, ale umél
i rusky. Tak ji prelozil slovo karafiat. Pani se zasmala a podala mi 25 karafiat(. Tak
jsem pani podékovala. Nastésti jsem pfisla tak tak. Po vystoupeni jsem $la do hotelu,
kde jsem pfespala, a druhy den jsem letéla domu. V letadle jsem o tom pfemyslela
a smala jsem se tak, Ze to $lo slySet az na druhy konec letadla. Po 6 hodinach jsme
pristali na letisti, tam mé Cekali mi rodi¢e. Kdyz jsme jeli domd, vSechno jsem jim
povypravéla do detaild.

Natalie Poljakova, Aneta Konifova, 5. tiida

Jsem 15-lety chlapec Dmitro Kobylijansko a chci vam povypravét svuj pribéh.

Jsem Ukrajinec, a protoze mam ukrajinské jméno, tak se mi spoluzaci ¢asto posmivaji.
Rikaji mi, Ze jsem Jitro a Ze mam nesnesitelné jméno. Taky mi fikaji, Ze se nejmenuji
Kobylijansko, ale Kobylysko Jitrysko.

Jednou jsem pfiSel do Skoly a cela tfida kfiCela: Dmitro jitro kobylisko. Ja jsem jim fekl,
at’ uz mi to nefikaji, Zze mi to vadi, ale oni se mi zacali smat, Ze mam dlouhé pfijmeni.
Potom jsem Sel ven na prochazku a potkal jednoho spoluzaka, ktery mi tak Fikal.
Chvilku na mé hledél a ja na néj. Potom jsem Sel dal a kluk tam jesté chvilku stal.
Potom na mé zavolal: ,PoCkej Dmitro!“ Ja jsem se divil, Ze mi poprvé fekl Dmitro a ne
Jitro. Potom jsem se otogil a $el jsem za nim. Kluk se mi omluvil. Rekl mi, Ze uz mi tak
nebude fikat, a ze mi pomUze s tim, aby mi tak nefikaly ani ostatni décka. Od té doby
jsme nejlepsi kamaradi.

Tereza Zatopkova, 5. trida

Dobry den, jmenuji se Rachel a mam 8 let.

Jsem Romka. Spoluzaci ze Skoly se mi posmivaji, Ze jsme velka rodina a na dovole-
nou Setfime celé 4 roky. Taky se sméji, Zze obsadime celé letadlo. Nedivila bych se,
kdyby se smali, Ze bydlime v celém panelaku.

Ted vam budu vypravét svuj pfibéh. Bylo to tehdy, kdyz jsem slavila 7. narozeniny.
Zvala jsem vSechny spoluzaky na oslavu a Petr mi fekl: ,Ne nepUjdu, je u vas moc
hlu¢no, kdyz je vas tolik.”

Ja jsem si pomyslela: ,On ma babi¢ku a jezdi za ni jednou do roka.*

U nas jsou stafi lidé cténi. Na oslavé bylo veselo a ja jsem dostala hodné péknych
dareckd.

Florian Kitzberger, Viadimir Kozlovsky, 5. trida



ANDY

Jsem Angli¢anka jménem Andy. Je mi 15 let. Hrozné mé bavi déjiny. Proto jsem se ro-
zhodla, Ze zacnu cestovat po Evropé a navstévovat pamatky. Jako prvni bych chtéla
jet do Prahy. A tak jsem zavolala kamosSce Kristé, jestli bych mohla u ni pfespat.
Rikala mi, Ze miZu a tak jsem se zaéla balit. UZ mé to nebavilo, ale védéla jsem, Ze
to musim udélat.

.BZBZBZBZBZ!" ,Ach jo, uz zase ten budik,* fikala jsem si v duchu. Tu jsem si
vzpomnéla, Ze jedu ke Kristé a tak jsem rychle vstala. Mamka mé dovezla na vlak,
ktery mé mél dovézt az do Prahy. Vystoupila jsem z auta a $Sla jsem si sednout do
vlaku. VSude bylo plno, jen jedno misto bylo vedle néjakého opilce, ktery spal, a tak
jsem si tam sedla.

~Jizdenky, prosim,” ozvalo se ode dvefi. Byl to pravodci. Kdyz tu jsem zjistila, Zze jsem
si zapoméla koupit jizdenku a vétSinou privodci neumi mluvit jinymi jazyky. Vysvétlila
jsem mu anglicky, Ze jsem si ve spéchu zapoméla koupit jizdenku, ale on si mlel svoiji
a kyval na mé ukazovackem. Nevédéla jsem, co mi tim chce Fict, a tak jsem mu to
vysvétlila znovu. Opét mé nepochopil. Chytil mé za rameno a ukazoval, at’ jdu ke
dvefim. Ale vzpirala jsem se mu a on mé pustil. Ja jsem se zapotacela a spadla jsem
na sedacku vedle toho opilce. Ten se vzbudil a vSechno vysvétlil pravod&imu.

Katerina Kovarova, Stépdanka Ruskovd, 5. tiida

NGUYEN

Jsem Nguyen Mint, je mi 7 let.

Lidi mé nenavidi, protoZe jsem Vietnamec.

A chtél bych vam povypravét svij pfibéh.

Jednou jsem se $el projit ven. Sel jsem do lesa. Mé&l jsem dobrou naladu.

Uvidél jsem v lese kluky a ti se mi posmivali, Ze jsem Vietnamec a ja jsem fekl, at
mi nenadavaji a Sel jsem dal a nevSimal jsem si jich. Jak jsem vySel z lesa, nevédél
jsem, kde jsem. Vratil jsem se do lesa a hledal ty kluky, doSel jsem za nima a zeptal
jsem se, kudy se jde z lesa a oni mi fekli, Ze se jde z tama doprava a u potoku dol-
eva a ja jim fekl: ,Diky za radu.” Jak jsem odeSel, tak se zacali smat. Otocil jsem se
a nevédél jsem, emu se sméjou, ale Sel jsem dal. Sel jsem doprava a pak jsem nara-
zil na potok a zabo il doleva, pak jsem zjistil, Ze jsem se ztratil jeSté vic a vySel jsem
z lesa. Sel jsem po poli a narazil jsem na starou pani a fekl jsem ji, Ze jsem se ztratil
a ona mé dovedla domU a ja jsem ji pomohl s nakupem. A tak skonc¢il muj pribéh.

Vendula BaroSovad, Misa Matochova, 5. trida

Nékde se vzhled a narodnost neresi.
Nékde ale ano.

Eliska Bittnerovd, 7. trida
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Jeden pfedmét v sedmé tfidé se jmenuje Vychova ke zdravi. Tak se zajimame o to kdo, co,
kdy, pro€ a jak ji a pije. Jeden z ukoll bylo virtualné nakouknout i na talife jinych zemi, néktera
jidla si i sami uvafime a ochutname.
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JAPONSKO

V Japonsku se ji hlavné ryze, ktera se vafi v pafe a pouziva se malo tuku. Proto je to i zdravé
jidlo.

Typické jidlo je Onigiri. Na pfipravu potfebujete tyto ingredience:

3 hrnec¢ky ryze na sushi, 8 suSenych merunék (umyjeme), 8 platka fasy nori, hrst ¢erného
sezamu.

Pfiprava:

Ryzi uvafime a rozdélime na 24 stejné velkych porci. Pak si namocime ruce ve vodé a z kazdé
porce vytvarujeme trojuhelnik. Do 8 z nich vmackneme dovnitf suSenou meruriku a znovu
dotvarujeme. DalSi tfetinu obalime na prouzky nastfihanou fasou nori a zbyvajici trojuhelniky
obalime v ¢erném sezamu.

Uz jsi Onigiri nékdy jedla? Ano! Chutnalo ti? Jasné!

Dominika Piprekova, 7. trida

FRANCIE

Zajimave jsou polévky. Napfiklad polévka garbure. Nejdfiv 48 hodin pfedem prosolime Cerstve
veprove kolinko. Vlozime do hrnce, zalijeme studenou vodou a pfivedeme k varu. Odstranime
vzniklou pénu a poté pfidame 7 mrkvi, 2 kg brambor nakrajenych na kosticky, 1 bouquet
garni (francouzsky vyraz pro svazek kofeni, ktery se bali do muselinu. ), 4 strouzky ¢esneku
a Spetku soli a pepfe. Vafime 1 hodinu. Vidlickou zkontrolujeme, zda je kolinko dovafené. Do
hrnce pfimichame 250 g zvlast uvarenych bilych fazoli.

Nebo ¢ockova polévka s kachnimi foie gras. Pfiprava — na troSce kachniho tuku zpénime

1 cibuli a 1 strouzek €esneku, pfisypeme Cocku (nejlépe zelenou Cocku z Puy) a zalijeme vodou
a (nejlépe) slepicim vyvarem v poméru 1:1. Pfivedeme k varu, do hrnce vlozime bouquet garni
a dochutime mofskou soli. Pozvolna vafime 1 a 1/4 hodiny, pfitom pravidelné odstrariujeme
pénu. Mezitim si pfipravime nékolik kostiCek uzeného vepfového bucku a opeeme je do
kfupava na panvi. Dale si pfipravime nékolik krutonl z perniku opeCeného v troubé. Ke
konci varu ¢oCku rozmixujeme a pfidame 1 1Zicku kysané smetany na osobu. Zkontrolujeme
chut polévky a jeji hustotu. Dame stranou a udrZujeme v teple. Husi foie gras nakrajime na
kostky (6 na osobu), osolime, opepfime a zprudka opeCeme na panvi do hnéda. Papirovym
ubrouskem odstranime prebytecny tuk. Do hlubokych talifl nalijeme polévku, umistime do
ni horka jatra a posypeme opecenym buckem s krutony. Tajemstvi Séfkuchare: doprostied
talife umistime kopecek Slehacky s nékolika grilovanymi liskovymi ofechy nebo kousky
grilovanych kastanu. K polévce podavame vino Cotes de Francs ro¢nik 2002, jehoz ,silna
aromata se skvéle hodi k jatrdm a jemné taniny k ¢occe” :-)).

Ty polévky jsem jesté nejed, ale moc rad bych je zkusil, urcité jsou moc chutny!!! Polévky totiz
miluju!
Proc¢ tam asi vari tyto jidla? Péstujou tam hodné zeleniny a chovaji hodné zvirat.

Lukas Necas, 7. trida



FRANCIE

Francii urCité nejvic proslavila zabi stehynka. Typicka jidla jsou i dalSi. Napfiklad:

Musle — v pfimorskych oblastech se ji ¢erné musle. Vafi se ve skofapce na ruzné zpusoby.
Lanyze — velmi draha specialita chutna jako Zampion. Osobné moc nevime, co na nich fran-
couzi vidi.

Crepes — palaCinky na mnoho zpUsobul — sladko, kyselo i slano. Napf. sladka palaginka — na
velkém talifi dva platky posypané mouckovym cukrem a natfené marmeladou. Specialitou jsou
gallettes — bretariské pikantni slané palacCinky. Pfipravuji se z pohankové mouky a podavaji se
s jableénym vinem cidre.

Sneci — pripravuji se s petrzeli, maslem a nakonec se jemné okofeni a osoli. Pak se pouze
hodi do trouby na 20-30 minut.

Syry: Brie, Camembert, Roquefort, Reblochon a mnoho variant koziho syra (chévre).

V kazdém regionu muzeme nalézt i jeden nebo dva mistni druhy syru.

Raclette neboli syrové fondue — ptivodné pochazi z Svycarska. Ve velké mife je oblibené
u Francouzl. Jedna se vlastné o platek syra, ktery se tavi (fondue) na specialnim opékacim
pristroji v mistiCce. Podava se s opeCenym chlebem a prakticky jakymikoliv pfilohami. Pfevazné
to byvaji ryby, maso nebo vajiCka ale i ovoce.

Bouillabaisse — Safranem a ¢esnekem ochucena rybi polévka do niz se vhazuji kousky ryb,
croutons (osmahnuté kousky chleba) a rouille (majonéza s pfichuti chilli). Za zaklad ryby,
ktera patfi do polévky, se povaZuje rascasse, coz jsou ropusnice. Tato specialita se pfevazné
podava na Azurovém pobiezi, nejCastéji v okoli Marseille.

Francie je rovnéz perfektnim mistem k ochutnani cizich kuchyni, tfeba severoafrické, karibské,
marocké, thajske, vietnamskeé, japonské, indické a italske.

Jsou zdrava a pro¢ ano ¢i ne (hodné tuku, cukra, malo zeleniny..)?

Vétsinou ano, protoze to maji tak néjak vyvazene.

Uz jsi je nékdy jedla?

Kromé Ceskeé verze sladkych palacinek jsem nejedla nic.

Chutnala by ti?

Sneci, Zabi stehynka, musle a lanyZze asi ne, ale zbytek asi ano. Jen si nejsem jista s bouilla-
baisse, protoZze ryby moc nemusim — ale zaleZi asi i na prfiprave.

Pro¢ tam asi vari tyto jidla?

Protoze to v tom uréitém misté produkuji — zalezi na oblasti. Tieba v Marseille jsou ¢asté ryby,
protoZe je to u pobreZi.

Anezka Kozlovska, 7. tiida




Typicka jidla jsou ryby a jiné dary more, tropické
ovoce, zelenina, kofeni. Opravdovou specialitou jama-
jské kuchyné je tzv. jerk food (neboli susené maso).
Je Casto délané doma podle tajného receptu, ktery
Vam tézko nékdo prozradi... NejCastéjSim podavanym
masem je kufe.

Jidla jsou zdrava, protoZze tam davaji hodné Casto do
jidla zeleninu a kofeni.

Uz jsi je nékdy jed|?

Ne, ani bych to nechtél ochutnat :(

Chutnala by ti?

Asi ne, bych musel jet na Jamajku a tam to ochutnat,
ale nechtél bych jet az na Jamajku.

Ondra Kantorek, 7. trida

Ryze je zakladni potravinou Malajsie. NejCastéji mistni odridy nebo vonné ryze z Thajska.
Diky své chuti, vani a dlouhému jemnozrnnému tvaru se také pouziva kvalitni indicka ryze
basmati.

Nudle patfi mezi velmi oblibena jidla a existuje mnoho nudlovych variant. ,Bi Hoon* (ryzové
nudle), ,Kuay Teow“ (prasvitné nacechrané nudle z ryze), ,Mee” (Zluté nudle), ,Mee Suah*®
(velmi jemné pSeni¢né nudle), ,Yee Meen“ (pfedsmazené nudle), ,Tang Hoon“ (prahledné
fazolové nudle) a dalsi.

Kureci maso je obvykly a levny zdroj masa. Zvlastnim typem kurat je ,kufe kampung® (ves-
nické kure), jedna se o kurata, ktera se nechovaiji v klecich, ale maiji volny pohyb. Tato kufata
maji vétsi nutriCni hodnotu a jsou hubengjsi, protoze maji méné télesného tuku. Vafi se ob-
vykle v pafe nebo do polévek. Narodnim pokrmem Malajsie je kurfe Satay, coz je grilované
kufe s araSidy v omacce z kokosového mléka. Béznou soucasti jidelniCku je také kachni
a husi maso. ProtoZe Islam zakazuje konzumaci vepfového masa, setkate se s nim jen u €in-
ské komunity. Vé&tsinou se proto pouziva maso skopové a kozi. Casto je pe&ené, pfipravované
na kari nebo pouzivané do polévek a je oblibenou pfisadou indickych jidel.

Také hodné jedi ovoce a zeleninu a nejCastéji piji ovocne stavy a vodu... Jidla jsou zdrave,
kdyz nemaji omacku. Nejsou také moc tuc¢né, napfiklad ji kufata, ktera jsou hubena.

Jesté jsem malajské jidlo nejed!, ale urcité by mi chutnala.
Proc tam asi vari tyto jidla? Je to jejich tradice a je tam hodné vegetariand.

Rudolf Bill, 7. trida




INDIE

Na ulicich muzete nejvice spatfit samosy, bhaji a kebaby.

Samosa patfi mezi nejtypictéjsi indicka jidla, ktera dostanete snad vSude. Na evropské
zvyklosti jsou vétSinou dabelsky palivé, ale i dabelsky dobré :). Jejich pfiprava je jednoducha,
Co potfebujeme (pro 4 osoby):

Tésto:

800 g bilé mouky, 1 1zicka soli, 200 g rozpusténého masla (ghi), 300 ml studené vody

Napln:

2 nebo 3 stfedné velké brambory, 1 maly kvétak, 200 g Cerstvého nebo mrazeného hrasku,
ghi nebo rostlinny olej, 1 1zicka kminu, 1/2 1ZiCky feckého sena (to je kofeni), 1/2 1Zi¢ky strou-
haného Cerstvého zazvoru, 1 I1ziCka kurkumy, 1/2 1ziCky mletého koriandru, 1/4 1ziCky asafoe-
tidy, 1/4 1ZziCky mletych hiebickul, 1/2 1Zi€ky mleté skofice, 2 I1ZiCky soli

Cely recept na tomto odkaze: http://www.hedvabnastezka.cz/rady/udelejte-si-doma-samosu.
Samos je vcelku zdravy, zeleniny a kofeni je tam dostatek (viz. ingredience nahofe), ale néjaké
tuky navic se tam nejspiSe najdou.

Uz jsi ji nékdy jedla?

Toto jidlo jsem nikdy nejedla, ale nékdy bych ho chtéla zkusit.

Chutnalo by ti?

Vzhledem k tomu, Ze je samos dost okofenény, nevim. Ale myslim Ze ano.
Proc tam asi vafi tyto jidla?

Samos je velmi dobry a také je levny, coZ je vyhodné.

Iréa Vilkova, 7. tiida

Sabji (sabdzi) s jasminovou ryzi a €atny
1 kvétak, 3 brambory, 1 pl oleje, 2 rajcata, 1 ¢l soli, 1 €l cukru,

cons. Pridejte kvétak a brambory a kratce osmazte. Podlijte
trochu vody a duste na mirném plameni domékka. Ke konci
pridejte raj¢ata, kurkumu, sll, cukr, garam masalu a jesté
chvili povarte.

Ryzi uvarte obvyklym zplsobem.

Jablkové €atny

6 oloupanych, nakrajenych jablek, 4 pl rostlinného oleje,

1 ¢l zazvoru, 1 Spetka chilli, 4 pl vody, 4 pl cukru, 2 ks skofice,
1 &l anyzu, 5 hfebickd, 1 ¢l kurkumy

V hrnci rozehfejete olej, pfidejte zazvor, celé kofeni a smazte
30 vtefin. Pridejte praskové koreni a jablka a smazte nékolik
minut. Pak pfidejte vodu, pfiklopte a duste 15 minut, dokud
jablka nezméknou. Pak je rozmackejte, pridejte cukr a varte,
dokud Catny nezhoustne. Vychladte na pokojovou teplotu.

Matej Sumec, 4. tiida
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ITALIE

Aglio olio (Spagety s cesnekem a bazalkou)

1 bali¢ek Spaget, 100 ml olivového oleje, 30 strouzkl Cesneku, 20 listl Cerstvé bazalky
(mozno i 4 IziCky susené), sul

Na olivovém oleji osmazime Cesnek. Pak pfidame bazalku a dosmazime. Nakonec se
v8echno naleje na Spagety a je to hotovo.

S‘tépdn Storek, 4. tiida

Italské téstoviny s rajcaty

25 dkg téstovin, 15 dkg rajCat, nékolik Izic olivového oleje, nékolik Izic nastrouhaného
syra, sul

Téstoviny uvafime v osolené vodé. Nez se uvafi, pfekrajime rajCata a zbavime se jadyrek.
Okapané téstoviny dame do misy, zalijeme olejem, pfidame raj¢ata a syr, podle chuti
osolime a promichame. Mizeme servirovat.

Kldra Zantové, 4. tiida

Boloniské Spagety se zeleninou

boloriské Spagety, mleté maso, cuketa, paprika, parmezan

Maso opeCeme na rozehratém oleji. Prilijeme 300 ml vody a povafime. Zeleninu ocCistime,
nakrajime na kousky a pfidame k masu a vSe dusime asi 8 minut na slabSim plameni.
Podavame se Spagetami posypanymi parmezanem.

Vojta Kristof, 4. trida
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SLOVENSKO

Placky z bramborového tésta

1 kg brambor, 3 vejce, 2 I1Zice hladké mouky, 2 cibule, 1/2 I1ziCky
soli, maslo

Brambory omyijte, oloupejte, nastrouhejte nahrubo. Lehce
vymackejte, vmichejte vejce a mouku. Cibuli oloupejte, jemné
nastrouhejte, pfidejte k téstu. Osolte. Lzici lijte tésto na
rozpalenou plotnu, rovhomérné rozetfete a po obou stranach
opecte. Pfed podavanim potfete rozpusténym maslem.

Petr Danék, 4. trida

Halusky se zelim

400 g brambor, 200 g polohrubé mouky, 500 g kvaseného zeli,
250 g prorostlé slaniny, 100 g klobasy, 1 cibuli, sul, pepf
Brambory nastrouhame, pfidame sul, mouku a vypracujeme
tésto. Je-li tésto husté, zredime ho vodou. Do vfici osolené
vody dame varit halusky, které vykrajujeme malou IZiCkou
z misy. Obc¢as halusky promichame, aby se nepfilepily na
dno hrnce. Jakmile vSechny vyplavou na hladinu, scedime je
a dame do misy.

HalusSky promichame se zelim, posolime, popepfime. Nakonec
pfidame klobasu se slaninou, kterou jsme pfedem osmazili na-
krajenou na kosticky.

Kldara Stiborova, 4. tiida

INDIE

Capaty

500 g celozrnné mouky, 1 1ziCka soli, voda

V8e zpracujeme dohromady a prohnéteme, vodu pfilévame
postupné, dokud tésto neni hladké a nelepi. Rozdélime na
malé hromadky (cca 10), valime kulaté placky, které potfeme
indickym maslem ghi (mUze byt i normalni maslo) a peCeme
Z obou stran na plotné.

Kure Malika Kafura

kufe, 4 velké cibule, 4 strouzky Cesneku, 4 IZice oleje, 2 bob-
koveé listy, Spetka tymianu, 1zicka mletého pepre, I1ziCka skofice,
Izicka mletého zazvoru, Spetka praskového cukru, 2 vejce, sul
Ocisténé kufe nakrajime na kousky a na oleji je prudce
osmazime. Vyjmeme a na témze oleji uvafime nasekanou
cibuli dozlatova. Pfidame vSechno kofeni a cukr, osolime
a zalijeme vodou. Kdyz voda pocne vfit, vlozime maso
a dusime domékka. Neni-li opravdu nutno, pak uz radéji
nepodlévame. Hotové kufe posypeme nadrobno nasekanymi
vajiCky varenymi natvrdo. Podavame s ryzi a salatem.

David Licko, 4. trida
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SPANELSKO

Baskické fazole

Povim vam, jak z nich pfipravite znamenité pochutnani pro

3 osoby.

20 dkg fazoli, 20 dkg mrkve, 2 cibule, 5 dkg slaniny, 10 dkg
klobasy, trochu masla a mouky, 2 strouzky Cesneku, rajsky
protlak

Fazole pfes noc namoc€ime a uvafime to domékka. Na slaniné
osmazime cibuli, mrkev a klobasku nakrajené na kosticky.
Pfidame trochu vody z fazoli, protlak a vSe podusime do
mékka. Z masla a mouky udélame jiSku. VSe smichame
dohromady a jiSkou zahustime. Nakonec pfidame rozmackany
Cesnek a podavame s pecCivem.

Janek Holis, 4. tiida

CINA

Banany v zupanu
4 vejce, 4 Izice cukru, 4 Izice hrubé mouky, maslo na smazeni, 4 az 5 banan(
Banany oloupeme a nakrgjime na podélné fezy. Pfipravime si omeletové tésticko: utfeme

Zloutky s cukrem, pak vmichame mouku a nakonec snih z bilkd. Na panvi rozpustime kousek
masla a opeCeme v ném banany namocené v téstiCku. Ocukrujeme a podavame teplé.

Laura Brzobohata, 4. trida

13

Jirka Krajcéa, 1. tiida



SKRYVACKY (NAZVY STATU)

. Kaca dlazdi chodnik.

. MIE, ty kluku banata!

. VCeli rana boli.

. Ti betonovi muzici pracuiji.

. Udélal jsem foto gorily.

. Ty taky prdis.

. Pane, palka je pfipravena.

. Prvinaci psali tvary pismen na tabuli.
. Chlape, ruka té boli?

10. Zaspinil si o pusu sako.

11. Mona kouli oi na mé.

12. Mama linorytuje.

13. Kat artikuluje srozumitelné.

14. Tukan Adam mi zoba oblicej.
15. Unor Skottim prospiva.

16. Stafec kousl stafenku do zadku.

O©CoOoO~NOOPR~,WN -

Kldra Zantovd, Matej Sumec, Vojta Kristof, David Licko, 4. trida
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Kamilka Porubova, 2. trida
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nak, 1. + 2. tfida

Dor

a, Vitek Novadk, Anicka Kovarova, Kuba

a, Aneta Ptackov.

Petr Gardas (2x), Maruska Rozsypalov
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VE

Velmi bohata vanocCni vyzdoba se objevuje jiz od konce fijna jak v ulicich,
obchodech, v domacnostech, tak i na na domech, které mnohdy pfipominaji spise
reklamu na zarovCiCky. AmeriCané si potrpi nejenom na vSechny mozné svitici
ozdoby a na ohromné vanocni stromky, ale také na obrovskou spoustu vanoc¢nich
darku, které nosi Santa Claus. Za klasicky pokrm se da povazovat peceny nadivany
krocan s brambory.

Na Havaji neni po snéhu ani pamatky a stromecek se zdobi podle zvyklosti kvéty
a lasturami. Vanoce tam zacinaji s pfijezdem Vanocni lodi, Santa Claus sem pfijizdi
rovnéz po vode ve svém Clunu.

Ani indiani, ktefi pfijali kfestanstvi, na Vanoce nezapominaji. Navajove slavi tak, ze
se cely kmen sesedne na velkém shromazdéni kolem ohnisté ke spole¢né hostiné
a konzumuiji tak tradicni pokrmy pod Sirym nebem.

Sasa Kozlovsky, 3. trida, doplnil Jiri Krajca

Da se fici, zZe typicky australské Vanoce neexistuji. Za vychozi model oslavy Vanoc
byly pouzity britské zvyky.

Darky zde nosi Otec Vanoc, ale posledni |éta na oblibé ziskava i Santa Claus.
V noci z 24. na 25. prosince pfichazi do domu a vklada détem darky do puncoch na
krbu, ¢i do povlaku na polstar zavéSeného v rohu postele.

(Diky Casovému rozdilu se v Australii zaCinaji slavit vanoce oproti nasi zemi
o 11 hodin dfive).

Marta Ticha, 3. trida

Vanoce se v Argentiné slavi 6. ledna, coz je zde obdobi Iéta. To znamena, ze se
lidé pohybuji pfevazné v klimatizovaném prostfedi a snazi se ochladit studenymi
napoji. Presto i tady se zdobi vanocni stromecky. Nejedna se sice o jehliCnhany jak
je zname u nas, ale o ruzné stale zelené stromy, které se zdobi chomacky baviny.
Tyto chomacky maiji pfipominat snih.

Stédrovederni vedefe se serviruje venku u stoli zdobenych pavim pefim. Pe&eny
pav byva podavan jako hlavni menu vecere. Nékdy se na svateCnim stole objevuje
i ocas z leguana. Darky zde nadéluje kun Magi.

Dalibor Brzobohaty, 3. tiida



V Bulharsku nadéluje Déda Koleda. V nékterych rodinach se dodrzuje stary vanocni
zvyk, kdy hlava rodiny rozlozi po zemi slamu, na kterou hospodyné rozprostie
vySivanou pokryvku a na to nanosi misy s jidlem. Takto prostfeny stil ma pfipominat
betlém a slama chudobu, ve které se narodil Jezis.

Vanocni menu muze sestavat z mofskych plodu, krocana, kachny, kufete, téstovin,
pestrych salatt, zmrzliny, kolaca a dalSich. VSude ale pfevladaji preslazené moucniky
a skoro v Zzadné domacnosti nechybi meloun.

Ferda Kacler, 3. trida

Po mnoho let zde byly Vanoce zakazané a tak se neslavily.

Cinané vyznavaiji budhismus, islam a hlavné tradi¢ni ¢inské nabozenstvi, které se lisi
v chapani Vanoc, jak je prozivaji kfestané.

a od rana se slavi pestrobarevnymi privody a tzv. dra¢imi tanci. Rok dostava jméno
podle zvifete, napf. Rok opice.

Tobias Krupa, 3. tiida

Ve Finsku navstévuje déti Joulupukki, coz je postava odéna do kozli kize.

Finsko je jedina zemé, kde na Stédry veder déti vidi postavu, ktera nadéluje. Joulu-
pukki zije pfimo na polarnim kruhu ve mésté Rovaniemi.

Na stédry den Finové snidaji ryzovou kasi a Svestkovy dzus. Poté zdobi stromecek.
K vecefi se podava Casseroles, které je z makarond, tufinu a mrkve.

Honza Vasenka, 3. trida

Pére Noél rozdava darky francouzskym détem az 25.prosince rano. Déti mu posilaji
dopisy a prani uz v listopadu. Kazdé z nich dostane postou odpovéd.

Na vanocnim stole maji krocana na kastanech a piSkotovy valec, zvany ,poleno®,
také ustfice, Sneky a zabi stehynka. Lidé zvou do svych domU bezdomovce, chudé
a sirotky.

Terka Milenovska, 3. trida

Vanoce v Africe pfipadaji na dobu letnich prazdnin. Jako svatec¢ni jidlo se podava
ryze, maso a ovoce. Vanocni stromky se zdobi jen v nékterych zemich. Darky jako
boty, mydla nebo knihy dostavaji jen malé déti. Lidé navstévuji pratele a rodinu.

Anicka Gardasova, 3. trida
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Gronsko je zemé, ktera je z velké €asti pokryta ledem.

Obyvatelé si museji vano¢ni stromecek objednat — a to €asto cely pualrok predem.
Od prvni adventni nedéle, toho ¢asu, kdy jsou stromky nazdobeny a umistény do
hlavni mistnosti, musi domacnost a stromek hlidat ,domaci skfitkové®. Na stromku
nechybi malé gronské vlajecky.

zvyka.

Bdra Kovdrovd, 3 tiida

Vanoce v ltalii se od téch nasich hodné lisi.

Jsou témeéF bez cukrovi, zato s jeslickami a kratou na Bozi hod.
Pro Italy je dllezita pllno¢ni mSe a papezské pozehnani.
Darky nosi zena, a to ¢arodéjnice Befana 7. ledna.

Adam Coufal, 3 trida

V Rusku se Vanoce slavi 7. ledna.

V roce 1918 vSak byly zakazané a tak tradice zanikly. Misto nich se slavi Novy rok
s krasné ustrojenym stromeckem — jolkou, u niz se tanci a zpiva. Darky pod ni
pfinasi Déda Mraz. O slavnostni veCefi se podavaji bezmasé pokrmy a ryby.

Lucas Soska, 3 tiida

Misi se zde pavodni indianska kultura s kulturou Spanélskou a vSechno spojuje
kifestanstvi.

O vanocich jsou na ulicich kramky a stanky s pfekrasnymi vyfezavanymi betlémy.
Misto ovci se v nich prohanéji lamy a JezZisek je obleCen také jako malé indianské
dité.

Matous Urban, 3 tiida

Mg viiv s

Mg viiv s

vykle dostavaji nové Saty a hracky, pofadaji se hostiny a navstévuji pratelé.

Zvyk zdobeni stromecki se ujal napfiklad v Cin&, ackoli také tady nepatfi Vanoce
mezi vyznamné svatky. Svéraznou variantu vano¢niho stromku maji v Indii, kde
zdobi lidé bananovniky a mangovniky.

Kldrka Valkova, 3 trida
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Vpravo:
Blaznivy posel pfinesl veliky objev.
VSichni se radovali z objevu, ktery pfinesl.
Bojovnici usporadali hon na buvola. Cely
rok se radovali z buvola, kterého si upekli.
Silny muz se rozhodl, ze pujde do svéta
a zabije nepfitele. Muz po cesté potkal
divku a zamiloval se do ni. Byla svatba

a meli spolu déti. Muz se vratil do vesnice
a tam ho zabili za zradu. Konec.

(Cte se od stfedu spiraly)

Matej Sumec, 4. trida

Vpravo:

Moje mama Sla na ples a ja jsem byla sama
doma. Najednou skfiplo okno. Zacala jsem
se bat. Sla jsem se podivat, nic tam nebylo.
Zacala jsem se bat vic, vic, vic a vic. Sla jsem
si lehnout. Najednou zase skfipla okenice
a ja jsem se probudila. Bala jsem se jesté vic.
Sla jsem se podivat, co to bylo. Ale nic tam
nebylo. Sla jsem si zpatky lehnout, ale najed-
nou vidim oteviené dvefe. Nakoukla jsem do
pokoje. A na posteli vidim kotatko!

Klara Stiborova, 4. trida

INDIANSKEPISMO?

Ja bézel hustym lesem vidél jezdce
puska buvol mrtvy ja zavolal kanoe
s bojovniky honba jezdec porazeny
bizon ja hojnost jidla vesela mysl jez-
dec mluvi tabor nepratel bude valka
mluvi nepritel dava dymka miru nase
divka zamilovala do ciziho chlapce
svatba nas kmen jejich kmen jeden
kmen.

§tépa’n Storek, 4. tiida
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Ind Americ¢an Indicky zebrak

péstujici chilli papricky, Zivici se produkty znacky nema zadny majetek

Caj a ryzi, McDonald's, které jsou velmi ani domoy, zivi se zbytky,
ma vlastnoru¢né vyrabéné nezdravé, ma drahé znackoveé které najde, je tézce
oblecCeni, je stfedné bohaty obleCeni a elektroniku podvyziveny a nema
diky svym rostlinam, (napf. iPod touch), praci ani oblecCeni.
kterymi se i zivi. je hodné bohaty diky své firmé.

iy
&j Rudolf Bill, 7. trida

b1

Anna Sobotkova, 6. tiida
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Nahore: Stépanka Poldskovd, 8. tiida
(na motivy africké pohadky)
e Vpravo nahore: Monika Hold, Venda Sestikova, 6. tiida
; (na filmovy motiv)
g Vpravo dole: Anezka Kozlovska, 7. tiida
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POVESTOROMECH
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Mlustrace: zaci 5. tridy

KdyZz Romové opoustéli Indii, jejich
cesta vedla pres Uzemi Persie.

Dostali se az ke dvoru mocného per-
ského Saha.

Persky vladce byl uchvacen jejich
krasou a hudbou, proto je bohaté
obdaroval.

Po roce se Romové opét objevili
u dvora a prosili, Ze maji hlad.

Dal jim pytle obili, dobytek a pldu.

,Co jste délali cely rok? Co jste udélali
s obilim a dobytkem?* ptal se $ah.

LZpivali jsme a tancili. Cikani nejsou
pfece na svété, aby pracovali, cikani
jsou tu proto, aby tanéili a veselili se.”

Sah se pak velice rozlobil a Romy
ze zemé vyhnal.
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V oblasti Ameriky, kolem roku 1620 az 1660, zacali byt pfivazeni africti CernoSi za
ucelem z nich udélat otroky. Az do roku 1865, kdy bylo otroctvi zruSeno, méli Cernosi-
otroci pramala prava a byli v rukach svych pana. Mohli byt potrestani i smrti. Otroctvi
bylo dédi¢né, museli tvrdé pracovat, také museli odolavat krutym télesnym trestiim.
Cernosi postupem &asu zadali prejimat kfestanskou viru a konat i vlastni bohosluzby,
ac se to bilym Ameri¢andm moc nelibilo. Proto se €asto schazeli venku a tajné.

Z kiestanské viry Cernochy nejvice zaujala ¢ast, ktera mluvila o svobodé a vyjiti
z otroctvi. A taky je zaujalo, Ze béloSi v kostele zpivaji. ZaCatkem 18. stoleti se po
celé Americe Sifi zpévnik duchovnich pisni Dr. Wattse a ¢ernochy obzvlast zaujme
zpusob provedeni kostelnich pisni — pfedzpévak — knéz néco predzpiva a ostatni to
opakuji. Tato forma je €ernochim znama z Afriky. Stejné tak dobfe rozuméji tomu,
Ze jde o modlitbu. Pro AfriCany mél zpév takika vyhradné sakralni charakter, kdyz si
zpivali, modlili se. A jako smésice africkych tradic a bilych kostelnich ZalmU vznikaji
spiritualy.

Typickeé rysy pro spiritualy jsou:
— dupani, tleskani Ci luskani, coz mélo nahrazovat bubny, které pouzivat nesméli
— zpivany dialog mezi pfed zpévakem a ostatnimi tzv. technika call-response

Ve spiritualech se obvykle odrazelo trapeni a tézkosti, které Cernochy provazelo
Zivotem v otroctvi. To znamena, Ze se Casto zpivalo o utéku z otroctvi, také se
ve zpévu mohl objevit zakodovany navod k utéku. Napfiklad rady k utéku vodou
z divodu ukryti stop pfed pronasledovateli, jako byli psi. Daldi moznosti bylo uték
v krytém kocare Ci po témér tajnych stezkach — o tom se tfeba zpivalo.

Po zruSeni otroctvi v USA roku 1865 spiritudly téméF pozbyly svlj vyznam, uz neni
potfeba zpivat o touze po svobodé. OvSem muzika v tomto stylu si nachazi misto
na koncertnich podiich. V roce 1871 podnikla skupina studentl turné po Spojenych
statech, za ucelem bfiblizit CernoSskou hudbu bilému publiku. Méli veliky uspéch.

Vojtéch Barinka, 9. trida

Novodoby nastroj z Trinidadu, kdy v roce 1886 zakazala tamni vlada Cernym
otrokim pouzivat tradi¢ni dfevéné bubny v obavé, aby se jimi nedokazali svolavat
k demonstracim a povstanim. Ti brzy vzali zavdék prazdnymi barely od oleje, jejichz
vika obratné kladivky naladili do tonovych fad.

Steel drum ma tak chromaticky zvuk. Jedna se tedy o melodicky nastroj. Steel bandy
proto dokazi zahrat prakticky jakoukoliv hudbu. V€etné klasiky Ci Beatles.

Victor M. Jbaili, 8.tiida



WORLD MUSIC

World music se pouziva pro hudbu vétSinou specifickou pro danou oblast (vétSinou
vychazi z lidové tradice). Na ValaSsku se této hudbé fika cimbalova muzika.

Ja jsem si vybrala africkou kulturu, tady vam pfedstavim néjaké nastroje pochazejici
Z Afriky.

Kpanlogo-Buben z Ghany majici diky kuzi z antilopy mékky a rezonujici ton.
Udu-DzZbanovity keramicky buben naroda Igbo z Nigérie pouzivany Zzenami pro
ceremonialni hudbu. Udu je dnes popularni po celém svété, pfedevsim v USA. Ma
zvonivy zvuk vzdalené pfipominajici indicka tabla.

Kora-Unikatni, jednadvaceti strunna harfa. Symbol zapadoafrické hudby. V souladu
s tradici patfi pouze tamnim griotim. Kora je totiz povazovana za nastroj dzinu,
Skodolibych a zlomysInych tvord, schopnych vdem nepovolanym dokonale zpustoSit
dusi nebo je rovnou pfivést je do stavu Silenstvi.

Adéla Hrabalova, 8. trida

MALY HUDEBNI VYLET

Predstavte si, Ze jdete africkou pousti a zdalky k vam doléha dunéni bubnu. Pfijdete
bliz a najednou se pred vami otevie zvlastni, ale krasny pohled: P&t domorodcu sedi
na spadlém kmeni a hraji na prazvlastni nastroje. Za dva tydny poté sedite doma
a poslouchate radio. Najednou mate pocit, Ze se jesté pofad divate na ty domorodce.
Cim to je? V radiu hraje podobna pisen, jen nastroje znéji vice evropsky. No a to je
,world music*, hudba, ktera vychazi z tradice néjakych narodu, je vSak doplnéna

o prvky jinych zanrd. V naSem pfipadé je to africkd domoroda hudba, doplnéna
treba o elektrickou kytaru. Pofad tomu nerozumite? Uvedu vam jiny pfiklad. Jste
v nehostinné mongolské pustiné. Jen kdesi v dalce vidite jakési stany. Po chvilce
vSak slySite, jak za vami nékdo hraje na nastroj, ktery ze vSeho nejvic pfipomina ja-
kousi kytaru. Ticha, jemna melodie. Poté pfijedete do rusného velkomésta a z jedné
kavarny k vam dolehne ta pavodné ticha, jemna melodie, ovSem nyni obohacena o
bici. Tak to je ,world music”.

Tereza Storkova, 9. tiida




KULTURA o
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Kdyz se hloubé&ji zamyslime nad vyrazem cizi kultura, nakonec dojdeme ke
spoleCnému zaveéru, ze vnitfni problémy vSech kultur jsou ve své podstaté stejné
nebo jsou si velice podobné.

At uz se jedna o problematiku jidla, bydleni, obzivy, fizeni skupin, viry
a spoustu dalSiho, kazda kultura vSak feSi tyto problémy ,po svéem® — jak vyplyva
z jejich tradic. Diky tomuto faktoru neni cely svét ,jednolity”. Seznamenim se
s jinymi kulturami mdzeme ziskat vice moznosti pro feSeni vSednich i nevdednich
problému, s kterymi si Casto zbyte€né délame tézkou hlavu!

Proto se prvky jednotlivych kultur vzajemné prolinaji. Ale Casto si lidé tento
fakt neuvédomovali (a neuvédomuiji) a tak se v historii zaCal prosazovat nazor, ze
kultura, kterou neznam nebo ji nerozumim je nebezpecCna a zacala se tim odvijet
likvidace kultur, ktera trva prakticky dodnes.

Ted uz zalezi jen na nas, jak budeme schopni akceptovat chovani jinych
kultur, abychom se vyhnuli nejen dalSim zbyte€nym valkam celych narodd nebo
konfliktim, narodnostnich mensin, jak je mozné vidét i u nas...

Jan Bittner, 9. tiida

,Jiny Kraj, jiny mrav®, pravi jedno ze starych Ceskych pfislovi. Kdyz si ho v této
chvili mirné upravime pro své potfeby do podoby ,Jiny kraj, jina kultura®“, hodi se
docela dobre také pro nas ve chvili, kdy feSime otazku Co to vlastné je jina kultura?
Zkusime se tedy odpichnout zrovna od téhle véticky.

~Jiny kraj,...“ fika prvni €ast pfislovi a ma pravdu! Ve svété je nepocitatelné mnozstvi
riznych kraju. Asi nemusim vysvétlovat, Ze kraj je urcita oblast a vezméme si, kolik
takovych oblasti ma jenom Ceské republika. Nékomu se vybavi Valassko, jinému
Slovacko, dalsi se tfeba vyzna v Chodsku. Ale at' se nam vybavi cokoli, nemlze
nikdo z nas popfit, Zze kazdy kraj ma i svUj ,mrav — tedy v naSem pfipadé ,,...ji-
nou kulturu®, jak pravi druha €ast pfislovi. Abychom pochopili jinou kulturu jinde
ve svété, musime nejdfive pochopit jinou kulturu tady u nas. Uz jsme si vysvétlili,
Ze i v naSem pomérné malém staté je mnoho oblasti, které (jak Fika pfislovi) maji
kazda jinou kulturu. Ale pro€ ma kazdy kraj jinou kulturu, neboli jiné zvyky a tradice?
Odpovéd najdeme v historii v dobé&, kdy probihalo prvni osidlovani nasi vlasti.
Kazda skupinka lidi totiz Zila jinde, Cili logicky si musela kazda vymyslet i jiné zvyky
a tradice. Stejna odpovéd plati i pro jiné kultury ve svété. Nemuzeme se divit, Ze si
kazda oblast, kazdy narod vymyslel jiné zvyky a tradice, kdyz pfed nékolika tisici
lety zily narody odfiznuté od okolniho svéta a nebyla tu tudiz ze zaCatku moznost,
Ze by se jejich kultury promisily. Jisté i toto se postupem Casu stalo, ale zaklady
starych kultur zastaly myslim vSem narodum. A to je dobfe! VZzdyt ta rozmanitost
vSemoznych kultur, téch rozdilnych zvykd a tradic je pfeci nadherna. A byla by
Skoda o né uplné pfijit!

Anezka Tkacova, 8. tiida



O KHAMORO

(Romska pisen)
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TEXT PiSNE: JESTE CESKA VERZE PRO GADZY:
O kha-mo-ro, de-la dzi-ves, Kdyz slunicko rano vstava,
a-kor me pal tu-to dza-va, 6666. cely den za tebou puljdu, Boze mij.
Mi-ro ji-lo tu-ke da-va, Srdce své ja Tobé davam,
kaj tut dza-nes, kaj tut ka-mav. chci Ti fict, Ze moc Té rad mam.
Mi-ro ji-lo tu-ke da-va, Srdce své ja Tobé davam,
kaj tut dza-nes, kaj tut ka-mav. chci Ti fict, Ze moc Té rad mam.

cely den za tebou puljdu, Boze mij.

llustrace: Zaci 5. tridy

Srdce své ja Tobé davam, chci Ti fict, Ze moc Té rad mam.
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Ticha noc (v némeckém originale Stille Nacht) je jedna z nejznaméjSich vanocnich
koled. Poprvé ji uvedli obernsdorfsky ucitel a varhanik Franz Xaver Gruber a tamni
kaplan a basnik Joseph Mohr v kostele sv. Mikulase v Oberndorfu u Salzburgu

24. prosince 1818.

Text k pisni, oslavujici krasu vano¢ni noci, napsal kaplan Mohr jiz v roce 1816 ve
farnosti Mariapfarr. Pfed Vanoci 1818 zkomponoval Gruber k jeho basni melodii.
Prestoze byla poprvé kvli potizim s varhanami pfedvedena jen v doprovodu kytary,
pisen se stala okamzité velmi popularni. Dnes je pfelozena do 300 jazykl a nafeci
vCetné Cestiny, jako koleda je zpivana po celém svété. Stille-Nacht-Kapelle (Kaple
Tiché noci) v Oberndorfu je dodnes turistickou atrakci.
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V dobé pripravy tohoto &isla Cevotode
pracuji sedmaci na nastudovani koledy
v uvedenych jazycich a pilné cvici vys-
lovnost!



cesky Ticha noc

Ticha noc, svata noc

|ala id v blahy Kiid.

Dvé jen srdci tu v Betléme bdl,
hwvezdy pfi svitu u jesli dii,

v nichE male détatko spi,

v nichZ malé détatko spi.

slovensky Ticha noe

Ticha noc, svata nocl

Wiatko spi, vaatko sni,

sam ken svaty bdie doverny par,
straZi Dietatko, nebesky dar.
Sladky JeZisko spi. sni,
nebesky ticho spi. sni.

romsky Laéhl rat'l, santil ratl
Hatorn semtnorl,

sa sovel losanel,

pase leste duj diene besen,

le sentne chavore ikeren,

o gulo Jezusko sovel,

nebiko Ehavo sovel.

anglicky Silent Night! Holy Night!
Silent night! Holy night!

All is calm, all is bright,

Found yon Virgin Mother and Child!
Holy Infant, so tender and mild,
Sleap in heavenly peacel

Sleep In heavenly peacel

spanelsky Noche de paz

Moche de paz, noche de amor,

Todo dugrme en derredor,

Entre sus astros que esparcen su |luz
Bella anunciande al nfite Jesds
Brila |a estrella de paz

Brila la gstrella de paz

palsky Clcha noc, Swieta noc
Cicha noc, swieta noc,

pokogj niesie ludziom wszem,

a u fHobka Matka Swieta
cZuwa sama usmiechnieta,
nad Dzieciatka snem.

francouzsky Nuit de Paix

Muit de Faix, Sainte Mult,

Dans I'étable aucun bruit.

Dans le ciel tout repose en pais.
Mais soudain dans I'air pur et frais.
Le brilant coeur des anges

Awux bergers apparait.

némecky Stille Nacht

Stille Nachtl Heilige Machtl
Alles schiaft, einsam Wwacht

Mur das traute hochheilige Faar,
Holder Knabe im lockigen Haar,
Schiafe in himmlischer Ruh!
Schilafe in himmliecher Ruh!

madarsky Csendes Ej

Czendes )l Szentzeges gl

Mindenak nyugta mély;

Mincs fenn mas, csak a Szent szllepar,
Draga kisdadik almainal,

Szent Fiu, aludjal, szent Fiu aludjall

italsky Astro del ciel

Astro del ciel, Pargol divin,
mite Agnelio Redantor!

Tu che | Vati da lungi sognar,
Tu che angeliche voci nunziar,
luce dona alle genti

pace infondi nei cuor!

rugsky THXan HOYb, QHBHAA HOYE!
THUxas HOUE, GMEHAR HOMYE!

ﬂpEMET B, MWL HE COMT

B bnaroroeeHee CBATAA YETA,

YyoHsim Miagedues nonHe Mx cepaua,
FanocTe B Qyle Wx FOpMT.

FanocTe B QylUe WX FOpuT.

cinsky Ping'an Ye Ge
oy 8

FaE. 8!

HEF, A,

Lok Eaqulol
FLMELESEN,
BEERER. DYTBEE.

plepis:

Ping'an ye, sheng shan ye,

wan an Zhong, guang hua she,

Zhaozhe sheng mu ye zhaozhe sheng ying,
Luoshao cixiang duoshao tianzhen,

Jing xiang tian ci anmian,

Jing xiang tian ci anmian.

indicky Khamosh hal raath

Khamosh hai raath, Bhakth hai raath,

Har cheeze hai chup, har cheeze hai saanth,
Maa aur bete ke taur per.

Dhanya Sishu ko pranam kar,

Jes'utere janam per,

Jes'utere janam per.
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Katka Kovarova, 5. trida

AZPATKYDOMU...

CESKO

Nejlepsi zem je Cesko,
je tu i obchod Tesco.
Do Tesca radi jezdime,
nékdy si kufe koupime.

Laura Brzobohatda, 4. tiida
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Sasopis zakd ZS Sedmikraska
v Roznové pod Radhostém
http.//www.sedmikraska.cz

Tisk: MIGER
ValaSska fabrika na reklamu




