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Filip Hatlapatka

HASEa!

Matous Chudé;j

HOSTINA U MALENAKU

MU stryc si bude brat tetu. Dnes je $tastny den pro
stryce. Rano jedeme k teté do Bystric. Tam je jidlo,
jsme tam dvé hodiny - pfijel pro nas autobus. Jedem
do Roznova do Gradu, tam bude svatba. Uz ta minuta
prisla, tak pan starosta je oddal. Tak jsme jeli na Horni
Bec¢vu. Tam na hotel Becva jsme prijeli a $li jsme
na obéd. Na obéd byl smazeny syrs bramborami - byl
velmi dobry. Pak byl tanec mezi manzeli a pak jsme §li
na tenis — jen déti, dospéli byli na hostiné. Tak jsme $li
na hostinu a tam jsme jedli. A pak byl vecer a bylo
disko. My jsme jeli doma az v jedenact hodin.

Anonym

HOSTINA

Staricek mél narozeniny a to bylo néco. Méli jsme tam
dort a na tom byly dvé boty z marcipanu, protoze
staricek byl Svec. Taky tam byly kolacky a buchty.

A taky gulas s knedlikem a taky zmrzliny a tak déle,
bylo to tam super. Byli jsme tam od 14:00 hod asi
do 21:00 hod. Honili jsme se tam, hréli na schovku.
No prosté jsme jedli, pili, hodovali a dobrou vili spolu
méli. A tak to bylo od odpoledne do vecera.
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Matous Chudéj
POHADKA O HONZOVI

Zil byl jeden starosta a ten mé&l manzelku a ta méla bficho jako dub.

Po dvou tydnech

Bylo miminko jménem Honza a ten byl tak tlusty jako prezident Spojenych statd americkych.

Za dvacet roku

Honza Sel do Ameriky letadlem a potkal babi¢ku a ta ho pozdravila. Misto, aby Honza pozdravil, tak ji
snédl. Tak letél do Ameriky. Byl uz v Americe a $el po mésté, napadlo ho, ze bude jist Americany, tak Sel,
jedl a jedI. Indie, Australie, Afrika a Evropa, pak zbyvala Ceska republika. V Praze $el po Karlovém mostu,
dival se a spadl. Nastésti, ze ho zachytili, tak zije, ale rozparali mu bficho a zjistili, ze jsou tam lidi, tak je
vysvobodili. On el dom( za maminkou.

Misa Holubova

Misa Holubové

POHADKA O KUSU ZELEZA

Byl jednou jeden karosar a ten si rekl, ze zkusi
udélat z zeleza néjakého panacka.

A tak se do toho pustil. Udélal hlavu sisatou, ruce
jako nit a o téle ani nemluvim, no proste otesének.
Jak ho dostavél, tak se lekl, protoze panacek,
ktery byl z kusu Zeleza, obzivnul a sezral karosare
a celou dilnu s nim. Potom Sel a zral vSechno:
ovce, selata, lidi a jeden déda rekl: ,Nech mé,
potvoro,“ jenomze otesanek nic, kaslal na dédka,
no sezral ho, no jak jinak. Pak sezral celou zemi,
no hriiza a na konec si rekl, Ze je mu Spatné a tak
vSechno vyblil a bylo vSe v poradku.

Potom ho lidi roztavili a byl z ného zase kus i
Zeleza.

Matous Chudéj
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Madla Konifova

Jednou réno jsem se probudila a dostala hrozny hlad.

Otevrela jsem lednicku a strasné se lekla. V lednicce bylo strasidlo. A ja jsem
utikala a ono za mnou. Pak jsem se schovala do skriné a nevédéla jsem, jestli
mam vylézt. A pak prisel tata a zastrelil ho. A ja jsem mohla vylézt ze skiiné.
A zachranil mé.

Stépan Kysak

Jednou réno jsem se probudil a dostal hrozny hlad.

Otevrel jsem lednicku a strasné se lekl. V lednicce byli mali muziéci a ti mi
rekli, jak se jmenuji: Farmik, Drnec, Kamenik. Byli tri, Farmik pracoval na poli,
Drnec mél svou chaloupku a pracoval v lese, Kamenik mél horu, na které tézil
kameni. Tak jsem si je vzal do pokoje.

Madla Konirova

Jednou réno jsem se probudila a dostala hrozny hlad.

Otevrela jsem lednic¢ku a strasné se lekla. V ledni¢ce jsem uvidéla zmrzlého
havrana, ktery hybal hlavou. A ja jsem rychle bézela do postele. Pak jsem si
uvédomila, Ze to byl sen.

A potom jsem sla k mamince.

Vendulka Harychovéa

Jednou réno jsem se probudila a dostala hrozny hlad.

Otevrela jsem lednic¢ku a strasné se lekla. V ledniéce byl konik a ptal se mé:
~Jak se jmenujes?*

Ja na to: ,Venda Harychova. A jak se ty jmenujes?“

~Jurasek,“ rekl konicek.

Tak jsme se zkamaradili, pak jsme uvidéli hromadu jidla, tak jsme se najedli
a 8li jsme spat.




Filip Hatlapatka
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Honza Zanta

TATKA V LEDNICI

Jednou réano jsem se probudil a dostal hrozny hlad.
Otevrel jsem lednicku a strasné se lekl. V ledni¢ce bylo strasidlo. Vlastné to nebylo strasidlo, ale tatka.
Vite, co mi rekl? Ze vzdycky réano hrajou s kamarady na schovku.
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Doporucuje Stépa Kysak

Uvarte si nudle s tunakem, je to hrozné dobré!
Recept: uvarte nudle, zamichejte do nudli
tunaka, potom dejte na to keCup a nahoru
dejte kolecka cibule.

Misa Holubové
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1 000 pocitacd, 100 kg hliny, zdibec smirku,
10 kg psich chlupd, 10 kg kocicich chlupd,
1 000 kg sadry

Postup: pocitace rozdrtime, pridame hlinu
a smirek, psi chlupy a také i kocic¢i chlupy
a sadru, vSe zamichdme. Vznikne tésto, to
dédme na plech a peceme 10 vtefin, protoze
pocitace vybuchnou a to je vas konec.
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Stépan Kysak

Vojta Kovarik

Bylo to tézké najit kuchare, ktery byl tak dobry. Jestli chcete, tak vam uvari jeho specialitu.

Potfebuje na to: vejce, jablko, olej, drobky od chleba, mysi ocasky, kost (na vareni a na michani) a maso.
Prineseme kotel, nalijeme olej, rozslapnem jablko a hodime ho do kotle. Vaji¢ka si nechame a skoréapky si
dédme do hrnce, drobky od chleba pocukrujeme a hodime do kotle do smési mysich ocaskd, zamichame.
A prejeme dobrou chut.

Honza Zanta

Honzovy buchty jsou nejlepsi! Od nejlepsiho kuchare Renka Krupy. Doporucujem pro déti.
RGzné prichuté: karamel, ¢okolada, med, zmrzlina, banan, jablko, ¢okoladova poleva.
Doporuceni kuchara!

Gaba Mensikova

Tenhle ndpoj ochutnaval i prezident a rikal, Ze to je nejlepsi napoj, ktery v zivoté mél!

Na tenhle skvély nédpoj potrebujeme:

vystfihneme z novin né&jaké pismenka (nejlépe samohlasky) a pridejte $térkové kaminky a kilo bahna.
Pripravime si skleni¢ku a stiedné velky hrnicek. Nejprve do sklenicky nasypeme kaminky a na kaminky
nasypeme pismenka. Ohrejeme bahno a az bude vafit, nalijeme je na pismenka. Chvilku budou pismenka
volat: ,Pomozte nam!“ Ale toho si nevsimejte, oni za chvili prestanou!

Douféam, ze vam tenhle napoj bude chutnat!



Boris Konir

Chci vam rict dobry mnam recept, ktery je z daleké
Ciny. Jmenuje se dra&i srdce.

Potrebujete: 2 vajicka, 1 rajce, 500 g ryze a kecCup.
Postup: Rozklepte vajicka na panev a nechate je,
aby se usmazily. Az se usmazi, rozkrojte rajce napul
a rozpulené rajée date na zloutky. Uvarenou ryzi
date pod vajicka. KeCupem to ozdobite a kuchar
Boris Konir vam preje dobrou chut.

Dominik Bucek

Mili tloustici, mdm tady pro véas recept. Tento
recept pochazi z Keni.

Musite tam dat: 2 pudinky, 5 kostek cukru, pepf,
stl, potom to musite 2 hodiny varit a v pribéhu
toho vareni tam po 5 minutach pridavat svoje boty
a ponozky a slipy. Ty skvélé prisady tam dame kvali
aroma baku. Urcité vam to bude chutnat.
Dobrou chut!

Matéj Rohacek

Sisky s makem jsou nejlepsi jidlo na svété.

Dava se tam: 1 kg cukru, 1 vajicko, 200 g mouky
a 3 ml mléka. Barvu to méa hnédou. A je to
samoziejmé sladké. Jist to mizou vsichni. Sisky
s makem jsou z bramborového tésta.

Dobré chutnanil!

Andrejka Porubova

Rajskaa polévka je nejlepsi na svété! Je sladoucka
a jemna a Cervenoucka. Déti si na ni pochutnaji.

//////

Misa Holubové

Slozent:

20 piskotu, jakoukoliv marmeladu, slehacku,
banan, granko

Postup:

Piskoty natfeme marmeladou a nastrikdme
Slehackou a nakrajeny banan pokladédme na
Slehacku a posypeme grankem. Vznikne mls pro
vas jazycek. Dobrou chut!

Patrik Podhrazsky

Rizek je dobry jak med a marmelada a kazdy ho
ma rad. Treba ho méa rad Marek a Venda a Anicka
a Matéj a Andrea a jeSté ja — Pata nejvic. Je to
moje, jen moje nejlepsi.

Vendulka Harychova

Kdyz je vdm smutno, tak vam ji doporucuju.
Ty muchomirky jsou nejlepsi, totiz moc dobré. Maj
moc dobrou chut. Doporuéuju pro véechny.

Filip Hatlapatka

2 knihy, 3 kola, 4 Zeny, 5 vajicek, 6 nicotd,
7 Rastislav(, 8 lomU

Déame v8echno do hrnce a michame 10 minut.
Prejeme dobrou chut!!!1§§§!!!

Filip Hatlapatka

20 kol, 5 000 bab, 2 005 krav, 155 sanitek, 420
holek, 1 lednicu, 2 - 3 mold, 102 + 1 kolobések,
230 + 8 Polaku

Misa Holubova
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Patrik Skalik
SPECIALITA PATRIKA NAPRAVY

Jmenuji se Patrik Naprava a jsem Mistr kuchar. Budu vam varit speciality, jak zhubnout.

Musite si uvafit ¢aj, pak tam musite dat pét litrd cukru, pét ¢okolad ze stromecku, slilivovici (nejlepsi
jablkovou), pak jedno svétlé pivo a jedno fezané. Pak to date do mikrovinky a vafite to 25 minut. Jak
se to uvafi, tak to vypijete. Dobrou chut.

P. S. Pozor, nesedejte za volant!

Fanda Solansky
KURECI KUNG-FU

Dobry den, ja jsem |ékar FrantiSek Nemastny, jsem tu, abych vam poradil s hubnutim. Poslouchejte
poradné, co si mate koupit.

Takze nakupte si: rajce, sul, cukr moucku, pepr, kureci maso, vari¢ a mléko. Hned na zacatek dejte
kureci maso do studené vody a nechte to tam asi na 45 minut. Po 45 minutach nakrajejte maso
na platky a dejte maso na rozpalenou péanvicku a pékné to propecte, potom to osolte, ocukrujte a
potom si to néjak ozdobte tim, co vdm zlstalo. Dobrou chut.

Katka Ludvikova
PORADNA

Dotaz

Dobry den, pane Bolito, jsem Frantiska Cervena z malé vesni¢ky u Brna. Piu vam, jelikoZ potiebuiji
poradit s problémem.

Mam Silenou nadvéhu a nevim, co s tim. Vzdy, kdyz vstanu z postele, tak se prevazim a nedojdu ani
do koupelny vycistit si zuby. No a kdyz chci jet tramvaji do prace, musim si na zada vzit nejméné
50kilové zavazi, abych se neprevéazila. Prosim, poradte mi.

Odpoveéd

Ve 7

Mila Frantisko, radim vam, abyste si poridila bézici pas a kazdy den poctivé cvicila. Jinak vam neni
pomoci.

Terka Videcka




CO JSEM MEL DNES K OBEDU
Interpret / autor: Jifri Slitr / Jixi Suchy

Predstavte si, predstavte si, co jsem mél dnes k obédu,
Predstavte si, predstavte si, co jsem mél dnes k obédu.
Knedliky se zelim, se zelim kyselym.

To koukate, to koukate, co jsem mél dnes k obédu.

Predstavte ...
pak jsem jed u stolu kdo vi co v rosolu.

Predstavte ...
kapustu varenou jedli jsme ji s Marenou.

Predstavte ...
sam jsem si za peci zadélal teleci.

Predstavte ...

skubanky mastény bastil jsem jak prastény.
Predstavte ... E JTOPENC f.

uzeny na hrachu, strilel jsem ho na brachu,
jeseter na kmin€, koupil jsem ho v Londyné,
buchticky se $6d6, zapijel jsem je vodé,
borlvky na sadle, nasel jsem je ve pradle,
pirozky, blinciky, kartofély, svinciky,

co je moc, to je moc, syrecky from Holoméc,
na chlebé romaddr od madam de Pompadour,
Spenatovou konzervu, tedka vSechno rozervu,
varené bravcové, sezrali ho bacové,

zZincica z Levoce, zna ji kazdy Jihocech,
koprovou vode dna dala tetka hodna,

kuni ocas na $peku, prinesli mé od Flekd,
kurata smazeny, ale uz bez Mareny.

To koukate ...

Nova sloka, vytvorena ve 4. tridé:

Predstavte ... CITRONL

hranolky s rizkem posypané piskem,

snéd jsem kilo ¢ocky, balily mé kocky, _
elektrickou kytaru, odesel jsem do baru, FCipuULE
snédl jsem Terezu, nechtéla stat u drezu,

chlebicky s vapnikem, dojed jsem je s basnikem,

vylizal jsem chodniky, ted mam z toho podniky,

odbarvenou blondynu, ted méam venku ledvinu,

musel jsem jist kiidu neb jsem vzbudil tridu,

snédl jsem ledviny, protoze jsem debilni,

snédl jsem prase, protoze se pase,

snédl jsem vola, nasi dali géla,

snédl jsem si pejska a ted se mi stejska,

sestrelil jsem vranu, dal jsem si ji k ranu,

omitku ze stény, jesté dnes jsem zeleny,

staré hadry s mrkvi, div Ze nejsem mrtvy.

To koukate, to koukate, co jsem mél dnes k obédu.



— Ctyfi ucitelé se svymi ¢tyrmi tématy se Ctyri pondélky vystridali ve Ctyrech tridach druhého stupné

- 1.téma - vyplnéni tabulky ,,Co a kolik za cely den snime, vypijeme®. Porovnavani hlavné objemu vypitych
tekutin za cely den (jaké napoje), mnozstvi sladkosti,...

- 2.téma - vegetarianstvi, veganstvi, chovani zvirat

- 3.téma - slozeni potravin — tuky, cukry, vitaminy, minerély...

— 4.téma - obvykla jidla v rGznych zemich, zaméreni na tropické oblasti — diapozitivy

- v informatice pak Zaci zpracovali tabulky z 1.tématu a vytvorili i grafy, vyhledali na Internetu informace
k vegetarianstvi..

— zavér — vareni po tiidach ve skolni kuchyrice (palaginky, bramboraky, smazeny syr, zeleninové placky —
mriam)

Kdyz se fekne jidlo, napadne mé (vybavi se mi v hlavé):
- maso, paratko, vino, vanocka (Martin S.)

- obéd, snidanég, svacina... (Tom Ka.)

- néjaka horda jidla a hordy snéhu (Matous Ch.)

— $védsky stal (Ana P)

- suroviny ?! (Misa H.)

- kure, kachna, smazeny syr (Zdenék J.)

— Ze je to néco, co ¢lovék potrebuje k Zivotu (Veréa M.)
— dobroty nebo hnus (Tom Kr.)

- ztrata ¢asu (Vojta K.)

- chut (Jéna K.)

— hranolky, bramborovy salét....(Seba K.)

- vanoce, hranolky, cukrovi (Marek Z.)

Kdybych byl(a) sim doma a musel(a) si nachystat jidlo (tfeba tyden), tak bych to zvladI(a) takto:

- namazal bych chleba se syrem, smazeny syr (opravdu?), mozné i omeletu, topinky, chleba ve vejci,
chleba s marmelddou (Martin S.)

— prvni bych si nakoupil hodné jidla a vafil si instantni polivky (Tom Ka.)

- réno ovesné vlocky, na obéd smazeny syr a veder palacinky (Matou$ Ch.)

— rano bych si uvafila voli oko s chlebem, na obé&d pak tfeba rizoto s na vecefi smazené brambory (Afa P)
— nakoupil bych si co bych potfeboval (Ondra P)

- réno bych si nachystala matonku, na obéd néco dobrého a k tomu multivitamin a na vecefi by byla
televize, kfupky, obloZend misa a k tomu popcorn (Miga H.)

- kazdy den by to bylo stejné - rano palacinky, v poledne smazeny syr a vedéer tousty (Zdenék J.)

— zasla bych nakoupit, namazala si chleba, podivala bych se do kucharky a i né€jaké teplé jidlo bych si
uvafila (moZna brambory, ty umim), nebo bych $la do restaurace a nebo zasla k babi¢ce (Veréa M.)

- dovedu (moznd) pfipravit palacinky. Uréité bych $el nakoupit tésto na pizzu a udélal bych si ji k vecefi.
Réano bych si namazal vanocku s méaslem a k tomu mliko. V poledne ty paladinky. (Tom Kr.)

- udélal bych palacinky, indianské placky, puding. Pak bych jedl ovoce, zeleninu, pecivo, instantni polivky.
Sel bych do restaurace a nebo jel za tatkou. (Vojta K.)

— kazdy den rano bych Sel do obchodu a koupil bych si pecivo. Po skole bych si dal obéd — palacinky,
téstoviny, instantni polivku, smazeny syr. Nebo bych Sel do restaurace. (Jéna K.)

— uvafil bych si pudink, vaji¢ko natvrdo, chleba s medem, ovesnou kasi, krupici, téstoviny (Seba K.)

— umim vajicko, zapekose, nudle tousty. Rano bych si udélal zapekose, na obéd bych Sel do restaurace
a veder do Planet na hranolky (Marek Z.)

Jak dlouho bych vydrzel(a) bez jidla a co bych délal(a):

— asi tfi dny, ale vice ne. Voda by mé postacila oby&ejna a nemusel bych chodit do prodejny. (Martin S.)
- hlady bych nevydrzel, protoze by mé bolelo bricho (Tom Ka.)

- jeden den by sem vydrzel, jinak ne, protoze jsem chudy (Ondra P)

— dvé hodiny a musel bych byt zavieny ve vézeni (Matou$ Ch.)

— tak den a pGl a mohla bych klidné chodit kolem jedicich lidi (Afa P.)



- dva dny, mozna vic, nevadilo by mi to. (Mi3a H.)

— dva dny, kdybych mohl pfi tom hrat v herné Trip, ale nesmélo by tam byt né&jaké jidlo (Zdenék J.)

- mozna den a vic by mi to vyhovovalo o vikendu (Veréa M.)

- s hladovkou bych vydrzel u pocitace s flaskou vody a s hrou Need for speed underground 2 a s mym
volantem a pedaly 48 hodin (Tom Kr.)

- asi 4 - 5 dni (Vojta K.)

— j& nikdy nechci byt hlady, protoze bych trpél hladem, mél bych porad hlad a porad bych jenom pil
(Honza B.)

- zvlad| bych to, ale nevim jak dlouho (Jéna K.)

- vydrzel bych i cely den, kdybych hrél na po¢itaci a nebo ledni hokej (Seba K.)

- jeden den v Planet (Marek Z.)

I
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Misa Holubova
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Ales Geppert
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Tonda Kolarik

musi se pudink v prasku udélat v tovarné
odveze se do obchodu

obchod ho musi zaplatit

zameéstnanci naskladaji pudink do regald
pod néj napisi cenu

mezi tim se musim premluvit k tomu, Ze si chci udélat pudink
vstanu a vypnu televizi

reknu mamce, at mi udéla pudink
pockédm, az mi fekne - ,Obsluz se sam®
zkontroluji véci, které budu potrebovat
zjistim, Ze nemam mléko a pudink
premluvim se, abych to Sel koupit
otevru dvere do chodby

sejdu doll po schodech

obuju si boty

vezmu klice

vyjdu ven smér namésti — Albert

vezmu kosik

koupim pudink

zaplatim ho

vezmu ho do tasky

vratim kosik

odejdu smér domd, kuchyné

vyzuji boty

zase vezmu tasku

vejdu do kuchyné

uvarim pudink

dochutim ho

pofoukédm

snim

RZEy WP, 4
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Ondra Susedik
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Vojta Konir
CO VSECHNO JE TREBA UDELAT K PRIPRAVE OBALOVANEHO KVETAKU

vydélam si penize

pockdm na jaro

zajdu do kramu

koupim brambory a kvétakové seminko

pGjdu doma

nakyprim si a pohnojim padu

zasadim brambory a kvétdkové seminka

budu zalivat brambory a kvétak

pockédm do léta

10. vykopu brambory a ufiznu kvétaky

11. zajdu do krdmu koupit sal, mouku, mléko, strouhanku, maslo
12. dojdu doma

13. vezmu tfi talite

14. do prvniho nasypu mouku

15. do druhého vyklepnu vaji¢ko, rozmicham vidlickou
16. pak k nému pfileju mléko (maélo) a trochu soli

17. do tretiho nasypu strouhanku

18. vezmu kvétak a obalim ho moukou

19. prendam ho do vajicka a vidlickou ho vajickem polivam
20. prendam kvétak do strouhanky a obalim ho v ni
21. stréim ho na tac

22. . uz nestiham psat

©CoNOONRWN =
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JIDELNICEK ©

(ndpovéda pro skolni jidelny)

Pondéli: kure se smazenym syrem a krokety
Utery: kuie se smazenym syrem a krokety

Streda: kure se smazenym syrem a krokety
Ctvrtek: kufe se smazenym syrem a krokety

Patek: kure se smazenym syrem a krokety
Zdenék Jelinek

Pondéli: hrachova polévka se slaninou, nadivana
kurata s indianem

Utery: zakusek, 500 grami Zita a dobie pedeny
chleba, 1 zrnko ovse a 10 divocakd a 1 menhir,
palacinky

Streda: prdelacka

Ctvrtek: rohlik s maslem na laéno

Patek: fazolacka, po které se zvlast prdi
Matous Nohavica

Pondéli: smazeny syr s bramborami a oblohou
Utery: $pagety s ke¢upem

Streda: palacinky s tvarohem

Ctvrtek: svi¢kova na smetané

Patek: smazeny syr s bramborami a oblohou
Matous Chudéj

Pondéli: svickova s brusinkami

Utery: jatra v placku

Stieda: kure (dobre vypedené s kiirou)
Ctvrtek: krocan se zelim a s knedlikem

Patek: knedliky plnéné uzeninou

Sobota: téstoviny s plisnakem

Nedéle: dobry rizek s pomasténymi brambory
Martin Svacina



MASO 7

(nic pro vegetariany)
Fanda Solansky

(popis pracovniho postupu)

Ahojte, ja jsem Bleska, Mistr kuchar. Takze tenhle recept je pro mé. Jmenuje se ,pes
na chlupu®.

Budeme potiebovat: psi chlup, hrnec, varecku, stl, pepi a psa. DdAme vodu do hrnce
a nechame ji vyparit. Potom dame do hrnce chlup, osolime a opepiime dle chuti.
Ted dame opét vafrit vodu do hrnce a pridame psa. Pockdme, nez se uvari a pak jej
zamichame vareckou. Jidlo je hotové. Podavame na talifi a jime.

Mnam, to je dobrota! Chcete taky? Tak si to uvarte. Nashle za tyden — bude kocici
pochoutka!

Tonda Kolarik

Mate€j Picek

Mili milovnici masa. Mam pro vés specialitu z novozélandské kuchyné. Recept, ktery
uz tam vari od pradavna. Jmenuje se holubi pochoutka.

Priprava: holubi hlava, 1 kg holubiho masa, 0,5 kg holubiho tuku a okurku a fazolovou
polevu — nejlépe z konzervy.

Postup: nejprve oplachneme holubi hlavu, pak vytdhneme mozecek, vytahneme
ocCicka a kosti. Pak si umyjeme maso. Maso osolime, opepiime a nakonec na to dam
nasekanou majordnku a ddme do trouby spoleé¢né s holubi hlavou (a jesté
pro$pekujeme) asi na 7 hodin. Mezi tim nasekdme okurku a uvafime fazolovou
polévku. Vytahneme z trouby pecinku a do holubi hlavy ddme sadlo. Nakonec pecinku
polijeme fazolovou néplini a priddme okurku. Pfeji vdm dobrou chut.



(vysledek jazykové hry v redakci)

Tabule s tu¢nadkem, betonem a s Filipem

Spinavé blato s tukem na vodé

Kin s popelnici s jidlem

Odporné masicko se zelenym pivem a poliklinikou
Spinavy kravéi tuk se stromem na smetisti

Smazeny Lada s listim na vzduchu

Zkysla houba se psem na viné

Martinek s bolestnym vzlykem a opi¢im sadlem

Vojtav pes s placatym Martinem na suchohftibu

Lemra s prohnilym zréddlem pro psa, koc¢ku a kravobyka

KKLeKrLLeeeeeeeee

Blby syr s autem na hnojisti

KORENl O

Martin Svadina

Byla jednou jedna zl4 baba korenarka. Ale nebyla jen tak oby&ejna! BYLA TO ZLA CARODEJNICE!!! MELA
ZELENE ZUBY. Lidé ji neméli radi.

Jednou si jedna selka stézovala, e ji KRAVA NECHTELA DOJIT. Nevédéla toti?, Ze ji baba z té kravy
ODCAROVALA MLEKO. Jednou baba byla na véechny stragné rozzloben4 a proto namichala lektvar. Pak to
poslala ¢arovnou postou do oblak. Najednou se roztrhla oblaka a zadala strasna boure a CELA VESNICE
LEHLA POPELEM. B4ba se tomu STRASNE HIHNALA. ,,Cary mary, &erti &ary, skodte ¢ary do pytlicku.*
Najednou se zvedla zem a z ni vyskodili Certi a rekli: ,,Co si prejes, babo?!“ ,,Chci, aby celd vesnice

A lidé shoreli, ale babizna nedala a nedala pokoj!, kdepak!!! Jednou vymodelovala mésto a to mésto
hodila DO OHNE. A najednou se strhla tak strasna boure, ze lidem ulétavaly strechy nad hlavou. ,,Cha cha

challllll“ sméla se baba. ,,A ted at prileti mé kosté! No tak, honem!!!* Ve vterfiné kosté priletélo k babé.
Jednou sla lesem a zlomila si nohu, ta jecelal!!l! Chtéla jit k doktorovi, ale nikdo ji nemél rad. Zavolala tak
silné, Ze vsichni z toho ohluchli. ,,Cha cha cha !!!!!l!“ Baba z toho ohluchla taky a chtéla si zavolat doktora,

N

jenomze byla hlucha a tak volala takhle: ,,Rlkoi fifiiiiiit olkjhlopm véret jloiZipol nmreuvaretiopkl nrijiklop! ?*
Jenomze ji nikdo nerozumél a tak si vyrobila medicinu, a najednou zesilila a byla tak silna, Ze mohla

A najednou se udélala takova snéhova boure, Ze se vsechny domy rozpadly.

,,No, a ted at véechna voda vyschne, tak!“ Sla k rybni¢ku, vzala trochu vody do konve a $la s tim domd.
Potom rozdélala ohen v krbu, vylila z konve vodu. V tu chvili se vSechna voda, co byla v rekach, zacala
odparovat do oblak. Ale baba méla kfistalovou vodu primo z pramene. Méla se moc dobfe a udélala, aby
zase slysela, slysici vodou.

No, a pak zase slo vSsechno po poradku. Matka SpravedInost plivla do reky a v tu ranu ve vsech tocich,
zatocich, rekach, tankach, morich.... ...no, zkratka vSude a ve véem se objevila voda a vSude opét nastal
Zivot. Baba se rozpadla v prach, ale prece po ni zdstala pamatka. Ty jeji zelené zuby se né€jak zakorenily
do zemé a vyrostla z nich rostlina jménem Posedlen.

A zlo? No,.... ....to bylo jaksepatfi patfi¢né potrestano a dobro, jako obvykle, zvitézilo.



00 @000 ANKETA O
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Terka Videcka

Radka Kulistakova: smazené holubinky od babicky, pafizské $lehacka (+), chobotnice, olivy (-)
Monika Hola: ¢ocka (+), ryby ()

Vendulka Sestakova: krupice (+), dusena mrkev (-)

Matou$ Mynar: vSechno (+), vSechno s cukrem (-)

Vojta Kraj¢a: krupice (+), $penat (-)

Vojta Vasek: krupice (+), paprika (=)

Krystof Coufal: fizek (+), Spenat (-)

Adam Krupa: zeli (+), $pagety (-)

Patrik Podhréazsky: fizek (+), oméacka (-)
Stépan Kysak: paladinky (+), lilek (=)
Mirka Pavelkova: drozdova pomazénka a rajéata (+), drétkova polivka, houby (=)

Martin Zabek: buchti¢ky s krémem (+), nic (=)

Stépanka Polaskova: $pagety (+), ryby, hiiby (-)

Kamila Chumchalova: buchti¢ky s krémem (+), jatra (-)

Hynek Telcer: $pagety (+), Zampiény (=)

Adélka Hrabalova: Spagety (+), jatra (=)

Kuba Svadina: smazeny hermelin (+), brambory (-)

Anic¢ka Sestakova: tousty (+), zampiény (-)

Marek Matéjec: $penat (+)

Jitka Skotnicova: meloun (+), nezralé $vestky (-)

Jirka Kraj¢a: smazeny celer a cibule (+), tvarazky jen pfi rymé (?)

Tonda Kolarik: hamburgery, hranolky (+), h¥iby, citrén (-)

Ondra Susedik: hranolky, hfiby, hamburgery (+), leco, $penaty (-)

Lukas$ Volek: hranolky, ¢ina, kufe (+), jatra, Spenét (-)

Tomas Bernatek: smazék s hranolkama, tatarkou a ke¢upem (+), $penat, jatra (=)
Ladislav Kraj¢a: téstoviny, lusténiny (+),

Tereza Storkova: rohliky s marmeladou nebo chleba (+), rybi filé (=)

Matou$ Nohavica: paladinky s marmeladou (+), $penét (-)



Petr Bycek: smazeny hermelin (+)

Dominik Bugek: svi¢kova (+), jatra (=)

Patrik Skalik: smazak (+), polivky (-)

Daniela Pilmajerova: plnéné papriky (+), hfiby (=)

Tereza Solanska: Fizek s bramborama (+), jatra (-)

Gabriela Mensikova: fizek (+), jatra (-)

Fanda Solansky: $pagety (+), halusky ()

Boris KoniF: smazeny fizek, bramboréaky (+), sladké jidla (-)
Matya$ Konit: smazeny syr, fizek, bramboréaky (+), rajska polivka (-)
Matéj Picek: hamburger (+), smazeny syr (-)

Vojta Kovaiik: bortivkové knedliky (+), rajska oméacka (=)

Ondra Pekaf: smazeny syr s hranolkama (+), hfiby ()

Misa Holubova: smazeny syr, smazeny hermelin s hranolkama a tatarkou (+), oméacky (-)
Veréa Marcikova: $pagety, kufeci fizek (+), ryZe s kari, segetinsky gulas (-)

Martin Svacdina: smazeny syr, $pagety, fizek, zampidny, srnéi, rdd chodim na bazén (+), pfipecené $pagety,
staré maso, stary syr, vSechno staré (-)

Toma$ Kantor: smazeny syr s hranolkama (+), polivka (-)

Anna Pavelkova: boloriské $pagety a tak razné (+), krupice, hfiby (=)

Seba Kitzberger: smazeny syr (+), krupice (-)

Tomas Kratochvil: buchti¢ky s krémem (+), olivy, hfiby a tak dal (=)

Honza Belica: kufeci prsa s hranolkama (+), $pagety (-)

Matous$ Chudéj: smazZeny syr, smazeny hermelin, svickova (+), srnci (-)

Marek Zabek: smazeny syr, smazeny fizek (+), hfiby, omacky (=)

Kristyna Sttskova: &ina (+), zapékané nudle (-)

Vanda Baro$ova: pizza (+), koprovka (-)

Michal Nosek: krupice (+), drzkova (-)

René Minar¢ik: hamburger (+), kufe (=)

Michal Zich: kufe (+), jeleni maso (-)

Veronika Maléfova: smazené Zampiény s bramborovou kasi (+), svi¢kova (=)
Veronika Polaskova: svi¢ckova (+), smazené Zampidny s bramborovou kasi (=)
Ales Geppert: pizza, kola (+), chleba s maslem (-)

Tomas Rybnicek: smazeny syr (+), hfiby (=)

Nikol Barotova: fizek s bramborovou kasi (+), dusend mrkev ()
Greta Dobesova: vepro-knedlo-zelo (+), kapusta (-)

Martina Bortlova: paladinky (+), $penét (-)

Pavla Prochazkova: bramboréaky (+), houby (-)

Béra Petfi¢kova: halusky s brynzou (+), le¢o ()

Gabriela Randyskova: smazeny syr (+), jatra (=)

Petr Vystavél: tieba fizek (+), le¢o (-)

Ondra Mensik: Fizek (+), le¢o (=)

Honza Zeman: kuskus (+), le¢o (-)

Petr Klimek: ¢inska a mexickd kuchyné — hlavné, kdyz je to hodné ostré (+), le¢o, houby (-)
Tomas$ Divin: ¢ocka (+), ¢ocka (-)



9. TRIDA

Denisa Krupové: kufeci &ina s &inskymi nudli¢kami (+), $penat (=)
Katka Jani¢kova: rybi filé s bramborem (+), jatra na cibulce s ryzi (=)
Dominik Holub: (nebylo rozumét nahravce z diktafonu), oméacky (-)
Marek Prochazka: kufe na paprice, smazeny syr (+), brokolice (-)
Vanda Mischingerova: smazeny kvétak s bramborem (+), hfiby (-)
Nikola Stépankova: bramborové knedliky naplnéné masem (+), fizek (-)
MiSa Hrstkova: lasagne, hranolky (+), razné lusténiny (-)

Tomas Zich: vechno (+), vepfové a takové ty masa (-)

Katka Kole¢kova: kvétak, brokolice, ¢okolada (+), maso (=)

Tomas Micunek: smazeny syr (+), h¥iby (-)

Franta Kulistak: zeméakové placky (+)

KANCELAR

Pavel Sumec: halusky, ale ne z prasku — z brambor, s brynzou a slaninou, dobré pivo(+)
Jarda Polasek: jitrnicovy prejt (+), mrkev, fazolky (=)

Terka Storkové

ANKETA



Redakce Cervotode ¢eké na své Ctenére
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POEZ'E i Filip Hatlapatka

potom se pomatli,
to se stalo dnes.
Aby polykali prasky.

Filip Hatlapatka

Je molikoplo molip?
Je holop mol?
Je komunismus rulop?

9 ZTAKLADNI SKOLA CERVOTOC - ¢asopis 74k Zakladni $koly Sedmikraska, o. p. s.
]&3 EEDM]KMEHA. Redakce: Misa Holubova, Matous Chudéj, Martin Svacina, Matous

B M CBEcuE PROSPESKA SPOLECHOST Nohavica, Filip Hatlapatka, Ladislav Krajca.
Dékujeme vSéem autoriim prispévkl za texty a kresby!



